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nEépa
[i'meral f - der Tag
Jeder Tag in unserem Leben sollte etwas Besonderes sein, denn unsere Zeit ist
kosthar. Wir wiinschen uns, dass Sie Ihre Zeit im Imeéra so wohltuend wie

moglich verbringen. Denn hier trifft ein modernes Konzept auf griechische
Tradition und miindet in einer Zusammenstellung aus vielen Gerichten, welche die

Herkunft unserer |dee genussvoll prasentieren.
Lassen Sie Ihren Gaumen verwghnen und genieRRen Sie die kulinarische Reise
durch die griechische Inselwelt! Wir freuen uns, Sie als Gast begrilden zu dirfen.

Madgen noch viele weitere Tage bei uns folgen!

peledec
[me'zedes] m - Appetithippchen

Wir mchten Ihnen die kulinarischen Schatze Griechenlands vorstellen: unsere
Mezédes! Die traditionell zubereiteten Kdstlichkeiten werden mit frischen
Krdutern, mediterranen Gewiirzen und viel Liebe verfeinert und das ganz

nach rein griechischen Rezepten aus allen Teilen des Landes.
Sie kdnnen wahlen aus unterschiedlichsten Variationen: Es erwartet Sie ein Mix
aus bunten Salaten, frischen Fisch- und Fleischgerichten garniert mit den feinsten
Beilagen. Die Probierfreudigen kénnen sich natiirlich auch fir eine Variation aus
unterschiedlichen Mezédes entscheiden.

Besonders wichtig ist uns zudem, dass Sie in den Genuss der griechischen
Esskultur kommen. Das bedeutet, sich ausreichend Zeit fiir dieses vielfdltige
Geschmackserlebnis zu nehmen.

Wir servieren zusdtzlich ausgewdhlte Weine, von denen sich unsere Gdste nach
Herzenslust bedienen kénnen.

Der perfekte Einstieg in einen.geselligen Abend!

IMERA BERRY
Gin | Wild Berry | Beeren

ATHENIAN SPRITZ
Otto’s Athens Vermouth | Prosecco | Tonic Water

HUGO
Holunder [ Prosecco | Soda | Limette & Minze

MARACUJA SPRITZ
Maracuja | Prosecco | Himbeeren

APEROL SPRITZ
Aperol | Prosecco | Soda | Orange

LILLET BERRY
Lillet Blanc | Wild Berry | Beeren

MARTINI FIERO TONIC
Fiero Vibrante alkoholfrei | Tonic | Orange

HUGO FREE
Holunder [ Ginger Ale | Limette | Minze

APERITIF
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Imera.restaurant



LKOLOKITHOKEFTEDES?
Zucchiniplitzchen | Frische Krduter | Feta | Joghurt Minz Dip

2. PSITA LACHANIKA 7,90
kalte & eingelegt: Paprika [ Zucchini | Austernpilze
Zwiebeln [ Knoblauch | Olivendl | Krduter

8,90

3. ELIES KE PIPERIES' 5,90
Eingelegte Oliven & Peperoni | Frische Kréuter | Knoblauch | Olivendl
4. KOLOKITHAKIAWZ 8,90
Mehlierte Zucchini-Sticks | Knoblauch | Olivendl | Tzatziki

5. DOLMADAKIA/ 9,90
Gefiillte Weinbldtter | Zitronensenfsahnesauce mit Dill

6. MANITARIA PLEUROTUS & 10,50

Austernpilze vom Grill | Knoblauch | Olivendl
Balsamico-Feigen-Creme | Parmesansschnee
v/ vegan ohne Parmesanschnee

7. MANITARIA PANE 9,50
Panierte Champignons | Knoblauch-0livendl | Iméra Dip | Tzatziki
8. FALAFEL\Z 8,50
Falafel aus Kichererbsen | Hummus | Aioli

v vegan ohne Aioli
9. PIPERAKIA 8,90

Gebratene Peperoni | Knoblauch-0livendl | Tzatziki

IMERA OREKTIKO
Tzatziki | Taramas | Tirokafteri | Aioli | Hummus
eingeleqgtes Gemiise | Zucchini-Sticks

Falafel | Kasebdllchen | Pita Ecken

PENTE KREMES
Variationen aus: Tzatziki | Taramas | Tirokajteri
Aioli | Hummus | Pita Ecken

m 11, TZATZIK]

joghurt/ Gurke | Dill | Knoblauch | Olivendl

12 TARAMAS
Fischrogencreme | Kartoffelpdiree
feine Zitronennate | Olivendl

I-I-I 13. TIROKAFTER|

Fetacreme | Chili | Paprika | Olivendl

14. AlOLI
Cremiger Knoblauchdip | Petersilie | Dill
feine Zitronennate | Olivendl

15. HUMMUS
Kichererbsen | Sesampaste | Knoblauchnate | Olivendl

mezeé

Gluck verdoppelt sich,
wenn man es teilt!

16. TIROKROKETES 9,90
Kasebdllchen aus dreierlei Kise [ Iméra Dip

17. FETAFILO 11,50
Fetakdse in Fllateig | Honig | Oregano | Sesam

18. FETA STON FOURNO 9,90
Feta aus dem Ofen | Peperoni | Zwiebeln

Tomate | Olivendl

L LA 19. SAGANAKI SOUSAMI 10,50
Feta [ knusprige Sesampanade | Honig

20. TRILOGIA TIRION 14,90
Variationen aus: Saganaki Sousami
Feta ston Fourno | Tirokroketes

21. KEFTEDAKIA
Rinderhacksteaks | Fetasauce | Pita-Brat-Ecken

22. SOUFLAKOPULA
Zarter PutenspielS | Kréuterbutter | Tzatziki

23. GYROS METAXA
Gyros | Metaxasauce | Fetaschnee

24. ARNI KOKINISTO
Lammragout [ Karatte | Sellerie | Frische Krduter & Zimtnate

Mezédes sind griechische Spezialititen im Tapas-Format!
Auserlesene Gaumenfreuden in kleinen Portionen.

Die traditionell zubereiteten Kdstlichkeiten werden mit frischen
Kréutern, mediterranen Gewdrzen und viel Liebe verfeinert und das
ganz nach rein griechischen Rezepten aus allen Teilen des Landes.
Viel SpaR beim GenieRen & Teilen.

25. PATATES RIGANATES 5,90 STO
Pommes Frites | Geriebener Hrtekdse | Oregano

26. KRITHARAKI 4, 90

Reisnudeln | Zwiebeln | Paprika | (herrytomuten
3,90 gﬂ'[ﬂ?/@”b

27. PATATES LEMONATES
Kartoffelspalten | Thymian | Zitrone
Oregano | Olivendl

28. PITOULES 7
Pita-Brat-Ecken gegrillt | Olivendl
Oregano | Aioli Dip

29. FILETO TSIPOURAS D L)
Doradenfilet gegrillt | Gemdise | Zitronen-Vinaigrette

30. KALAMARAKIA 12,50

Baby-Calamari paniert | Iméra Dip
+yom Grill auf Salatbouquet & Zitronen-Vinaigrette 3,00

31. GARIDES SKORDATES 13,50
Garnelen | frische Krduter | Chilinate | Oliven | Cherrytomaten
in Knoblauch-0livendl gebraten

32. OKTAPODI SKORDATO 15,50
Oktopus gegrillt | Knoblauch-0Olivendl | Oregano
+auf griechische Reisnudeln 3,00

33. SARDELLES 12,90
Sardinen paniert | Knoblauch-Olivend | Iméra Dip

SALATITSA
Kleiner bunter Salat | Iméra Dressing

ODER
MIKRI CHORIATIKI

Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Oliven | Peperoni
Fetaschnee | Olivendl | Oregano

tﬂ vegetarisch

tﬂ vegan
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen
sind wir Ihnen gerne behilflich.

Diese sind separat aufgefiihrt.
Sprechen Sie uns einfach an.



35. VEGAN BOWL
Bunter Salat | Falafel | Reisnudeln | Cherrytomaten | Gurken
Zwiebeln | Gemdise | Hummus | Balsamico-Feigen-Creme

36. SALATA TOU KESARA
Bunter Salat | Hihnchenbrustfilet | Cherrytomaten | Gurken
Paprika | geriebener Hartkése | Iméra Dressing | Crostini

37. SALATA ME GARIDES
Bunter Salat | Garnelen | Paprika | Zwiebeln |
Cherrytomaten | Iméra Dressing | Crostini

38. IMERA BOWL
Bunter Salat | Reisnudeln | Gemiise | Fetaschnee | Peperoni
Oliven | Zwiebeln | Cherrytomaten | Iméra Dressing | Crostini
+ (Gyros | Tzatziki 3,90
+ Hahnchenbrustfilet 4,50

“Salat i

vorweg -
39. FILETO SOLOMOS
Lachsfilet | Zitronensenfsahnesauce mit Dill | Gemiise

40. KALAMARAKIA
Baby-Calamari paniert | Iméra Dip | Pommes Frites
+vom Grill auf Salatbouquet & Zitronen-Thymian-Kartoffeln 3,00

41. GARIDES SKORDATES
Garnelen [ Frische Kréuter | Chilinate | Oliven | Cherrytomaten
in Knoblauch-Olivendl gebraten | Reisnudeln

42. FILETO TSIPOURAS
Doradenfilet | Spinat & Zwiebeln | Zitronen-Vinaigrette
Zitronen-Thymian-Kartoffeln

43. PSARI TRILOGIE
Vom Grill: Lachsfilet | Doradenfilet | Garnelen | Zitronen-Vinaigrette
Zitronen-Thymian-Kartoffeln

2690

21,90

25,90

26,90

28,90

POMMES FRITES | REIS
ZITRONEN THYMIAN KARTOFFELN +1,50
GEMUSE +2,50

\RE
ANAN ™

*Beilage auf Wunsch, Salat vorweg

44. PAIDAKIA ARNISIA
Lammkateletts | Oregano | Tzatziki

45. SOUVLAKIA ARNISIA
Zarter LammspielS | Kriuterbutter | Tzatziki

46. FILETO ARNAKI
Zartes Lammfilet | Kriuterbutter | Tzatziki
+ Auf Fetasauce 2,50 (ohne Tzatziki)

47. GYROS 17,90
Schweinefleisch vom Drehspiels | Hauseigene Gewdrze | Tzatziki
+In Metaxa-Sahnesauce mit Kdse tiberbacken 3,50 (ohne Tzatziki)

+Mit Fetasauce 2,50 (ohne Tzatziki)

48. SOUVLAKIA CHIRINA 19,90
Zwei zarte FleischspielSe vom Schweinefilet | Tzatziki

49. BIFTEKI GEMISTO 20,90
Rinderhacksteak | Gefiillt mit Feta | Tzatziki
+ Auf Metaxasauce 2,50 (ohne Tzatziki)

50. FILETO KOTOPOULO
Hihnchenbrustfilet vom Grill | Krduterbutter | Tzatziki

51. SOUFLAKOPULA
Zarter PutenspielS | Krduterbutter | Tzatziki

5¢2. BRIZOLA

Rumpsteak [ Kriuterbutter | Tzatziki
+Mit gebratenen Champignons & Zwiebeln 3,00

53. FILETO CHIRINO
Schweinefiletmedaillons | Wahlweise auf Metaxasauce oder Fetasauce




“Beilage auf Wunsch, I IGAN IA
Salat vorweg

54. TIGANIA CHIRINI 19,50
Schweinefiletstreifen | Paprika | Zwiebeln

Zitronensenfsahnesauce mit Dill ~
55. ARNI ME FETA 22,90

Lammstreifen | frische Kriuter | Champignons | Paprika
Lauchzwiebeln | Fetasauce

56. TIGANIA KOTOPOULO 19,90
Hihnchenfiletstreifen | Oliven | Paprika | Zwiebeln &
Tomatensahnesauce | Fetaschnee

R I Gyros | Rumpsteak | Putenpiels | Tzatziki

38. FILETO TRIO
*Beilage auf Lammifilet | Hahnchenbrustfilet | Schweinefilet
Wunsch, Kriuterbutter | Tzatziki

Salat vorweg RIS
Gyros | Rinderhacksteak | Spiels vom Schweinefilet | Tzatziki

60. ARNI PSITO

Lammfilet | Zwei Lammkateletts | Lammspiels
Kréuterbutter | Tzatziki

e

POMMES FRITES | REIS
ZITRONEN (TIII-':ImIJIAN KARTOFFELN +1,50

+
’

*Salat vorweg

61. ARNI KOKINISTO 2090
Lammragout | Karatte | Sellerie
frische Krduter & Zimtnate | Reisnudeln

62. SUZUKAKIA SMIRNEIKA 19,90

Rinderhacksteaks | Tomatensauce

Fetaschnee | Zitronen-Thymian-Kartoffeln
63. STIFADO 2190

Zartes Lammfleisch | ganze
Jungzwiebeln | Tomaten-Weinsauce
Zitronen-Thymian-Kartoffeln

64. ARNAKI KLEFTIKO 21,90

Lammhaxe aus dem Ofen | Karatte
Sellerie | Frische Krduter | Reisnudeln

FTAwame(%

65. PASTA IMERA 15,90
Linguine [ Austernpilze | Paprika
Zucchini | Zwiebeln | Tomatensauce

+ Fetaschnee 1,50

+Lammstreifen 5,00

66. PASTA GARIDES 19,50
Linguine | Garnelen | Cherrytomaten

Oliven [ Knoblauch | Chili
M AG E I m 67. PASTA KOTOPOULO 18,50

KRITHAROTTO

Griechische Antwort auf Risotto

68. KRITHAROTTO IMERA« 15,90
Reisnudeln | Zwiebeln | Paprika
Cherrytomaten | Tomatensauce

+Garida 6,00
Garnelen | Oliven | Knoblauch

Chili | Parmesan

+ Katopoulo 5,00
Hihnchen | Lauchzwiebeln | Spinat
Tomatensahnesauce | Parmesan

Linguine [ Hihnchen
Lauchzwiebeln | Spinat
Cherrytomaten | Sahnesauce

69. GYRAKI ‘10,90
Gyros | Tzatziki | Pommes Frites

70. KOTOBOUKIES 11,90
Hausgemachte Héihnchen Nuggets | Pommes Frites

71. SOUVLAKI 11,90
SpielS vom Schweinefilet | Tzatziki | Pommes Frites

72. MAKARONAKI'? 8,90
Pasta Linguine | Tomatensauce



YAOURTI ANGELOS 690, @
Griechischer Joghurt | Walniisse | Honig-Karamell | Engelshaare

CHEESECAKE

Kasekuchen [ Haferflocken-Butterkeksboden | Himbeersauce

SOUFFLE SOKOLATA - S e

Schokoladenkiichlein | Himbeersauce [ Vanilleeis COLA, FANTA, SPRITE, COLA ZERO, MEZZ0 MIX 03L 3,90 04L 4,90

GALATOPITA 7,90 SCHWEPPES Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 02L 3,90

GrieSkuchen | Honig-Karamell | Engelshaare | Wallnuss | Zimtnate >
SAFTSCHORLE 03L 3,90 04L 4,90

PAGOTO 1,50 -

Eine Kugel Eis: Vanille | Erdbeer | Schokolade IEAUCH ZRUCIHLSAFTE B Kirsch b =2l ks iRl

+Sahne 0,80 +Himbeersauce 0,80 +Streusel 0,50 range,. pfel, Maracujo, ur?ane, 1t
. Johannisbeere, Rhabarber, Kiba

PAGOTO IMERA , )

Zwei Kugeln Vanilleeis | Himbeersauce | Sahne | Engelshaare RAUCH EISTEE Cranatapfel, Pfirsich 033L 4,50
IMERA TAFELWASSER Sprudel 0,25L 2,90 05L 450 07L 6,50
IMERA TAFELWASSER Sill 0,25L 2,90 05L 450 07L 6,50

Moin BOHNE Rdsterei
Unser Coffee Roaster aus der Region.

Nachhaltig. Fair. Bio. FASSBIERE
CAFE CREMA 150 Unser Tee aus Griechenland von Krocus Kozanis. WARSTEINER 0,25L 3,50 0,4L4,90
CAPPUCCING 300 Biologischer Anbau mit den edelsten Zutaten. KRONOS PIKRI HERB 0,25L 3,50 0,41 4,90
ALSTERWASSER 0,25L 3,50 0,4L 4,90
ESPRESSO 2,50 z ' / A
0 KROCUS KOZANIS BI0 Kréutertee =
DOPPELTER ESPRESSO 390 Zimt | Gewiirznelken | Soffan RONIGECOWIGWEIZENEIER k3
' Honig | Orange | Safran
LATTE MACCHIATO 450 Salbei | Zitrone | Safran FLASCHENBIERE
HEISSE SCHOKOLADE 450 Griiner Tee | Lakritze | Ingwer [ Safran WARSTEINER 0,33L 3,90
FREDO ESPRESSO 450 FRISCHER MINZTEE alkoholfrei
kalter Espresso .
/ﬂgWEf/ZIthﬂE WEIZENB'ER 0,5'. 5,90
FREDO CAPPUCCINO 490 alkoholfrei
kalter Cappuccino

+Hafermilch 0,50 MYTHOS 0,33L 4,50



HATZIMICHALIS - ALFEGA 0,75L 26,00
HARMONY - AVANTIS 0,L6,90 , . Trocken, Rebsorte: Sauvignon Blanc, Malagousia & Robola
Trocken, Rebsorten: Trebbiano, Malagouzia Das aromatische Profil besteht aus Aromen tropischer Friichte, die durch blumige Naten hervor-
Gelbgriine Farbe | fruchtige Aromen der Zitrusfriichte | leicht und ausbalanciert. gehoben werden. Am Gaumen ist der Wein cremig, rund mit ausgepragter Saure.

IMERA - WEIN 021690 , , P4 ! MOSCHOFILERO - SKOURAS 0,75L 28,00

Trocken, Rebsorte: Grauer Burgunder M Tracken, Rebsorte: Moschofilero

Helles strohgelb mit griinen Reflexen | fruchtige Aromen | nussiger Abgang Der Wein besitzt eine leuchtend goldgelbe Farbe. In der Nase ist der Wein leicht, frisch, fruchtig.
'f IMIGLYKOS MAGIS - SOKOS 02L 650 Der Abgang ist lang frisch und angenehm fruchtig an Orangen und anderen Friichten.

< 5= Lieblich, Rebsorte: Roditis - LENGA - AVANTIS 0,751 29.00

Leuchtende Farbe | Qualitativ hochwertig | fruchtiger Charakter. Halbtrocken, Rebsorte: Gewdirztraminer
Ausgeprdgqte Intensitct von sifSen Rosen, Litschi, exatischen Friichten, Pfeffer,

d
: EP{)?IIE/:AREI?S%EILeogﬂl/Il(g;ion SR 0.l 7.30 : : Minze, Ingwer, Karamell und Gewiirzen. Lebendig und frisch im Geschmack.

Frische und leichte Saure | Zitrusfriichte | Langer und fruchtiger Abgang. / THEOPETRA - TSILILIS 0,751 52,00
PROSECCO 01L 400 0750 25,00 Trocken, Rebsorten: Assyrtiko, Malagouzia

LEL LR 0.3L 3,90 VEUVE CLICQUOT 0,751 140,00 Intensive fruchtige Aromen nach Bergamatte und Grapefruit
Frankreich | Brut Champagner sowie blumige Aromen. Sehr rund, frische Séure und ein langer Abgang.

SPARKLING DOULOUFAKIS 0,751 60,00 M 511 A CHORA 0,75 37,00

Griechenland | Brut Sparkling Trocken, Rebsorten: Sauvignon Blanc, Assyrtiko
Ein Weisswein mit einer hellen, gelbgriinlichen Farbe und einem bestechenden Funkeln.
Sehr klares Fruchtaroma das an Pfirsich und Zitrusfriichte erinnert.
Ein frischer, qut strukturierter Wein mit einer qut eingebundenen Stiure
und einem langen, intensiven, sehr aromatischen Nachhall.

- L‘ZO 00 Unser Ziel: Ihnen erlesene, griechische Weine zu prasentieren!
Denn die Auswahl ist sehr vielfdltig und qualitativ hochwertig.
Wussten Sie zum Beispiel, dass »Griechischer Wein« einen grofSen Schatz an autoch-
thonen Rebsorten und Terroirs beherbergt? Dies wird regelmalig auf internationalen
Messen und Verkostungen unter Beweis gestellt - und natirlich hier bei uns im IMERA. AGIOS CHRONOS - AVANTIS 0751 42 00
Sprechen Sie uns fiir exklusive Empfehlungen gerne direktan. — Zum Wohl! Tracken, Rebsorte: Viognier ’ :

Eine Explosion von gelben frischen Friichten, ein beeindruckendes Ergebnis.
Der Nachgeschmack ist lang, fruchtig, komplex.

SKOURAS CUVEE PRESTIGE 0,2L6,90
Trocken, Rebsorten: Moschofilero, Agiorgitiko
Leuchtende pinke Farbe | Aromen siilSer Friichte
Abgang frisch und fruchtig.

AVANTIS - HARMONY 0,2L 6,90 0,751 20,90
Trocken, Rebsorten: Merlat, Vradiano
Aromen rater Friichte | Geschmacksbalance auf hohem Niveau | frisch und mittellang im Abgang.

IMERA - WEIN 020690 07512090 . e v
- HATZIMICHALIS - ALFEGA 0,751 26,00
Trocken, Rebsorte: Spdtburgunder Trocken, Rebsorten: Grenache Rouge, Malagousia & Syrah
Kréftige Farbe | Aromen von Schwarzkirschen und Brombeeren | gehaltvoller Abgang Der Roséwein hat eine helle Roséfarbe. Lebendige rate Fruchtaromen und die Préisenz
APELIA - BLACK LABEL 020650 07501890 p von Erdbeer- und Himbeermarmelade. Erfrischender und samtiger Geschmack mit

Lieblich, Rebsorte: Agiorgitiko kraftvollem und angenehm fruchtigem Abgang.

Gliinzende rate Farbe | milder, sifSer und leichter Geschmack. LENGA PINK - AVANTIS 0.75L 29,00
HATZIMICHALIS - ALFEGA 020700 07502290 P Trocken, Rebsorten: Gewdirztraminer, Mavrokoudoura

[r— Zarte Aromen nach Rosen, siilSen Trauben und einem Hauch von Zitrusfriichten.
Abgang ist lang und angenehm, begleitet von einer milden Séure.

Trocken, Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlat, Cabernet Franc
Harmonisch ausgewogen | langer, fruchtiger Abgang.




"WEINEROT

ENOTRIA - DOULOUFAKIS 0,751 27,50
Tracken, Rebsorte: Katsifali, Liatiko, Syrah

Q GRACE GIN & TONIC 1150

0UZO0 PLOMAR

2CLAUFEIS290 0,2L FLASCHE 14,90

CAIPIRINHA
Cachaca | Limette | Rohrzucker

Perfekte rate Farbe der Traube. In der Nase ist der Wein ausgeglichen, fruchtig und er- mmmmm MATAROA GIN & TONIC 11,50 A . ; GIN BASIL SMASH 1150
innert an Waldbeeren, Vanille. GrofSartig im Mund, es entfalten sich samtige Strukturen HENDRICKS GIN & TONIC 12,50 ?EEI[;]:’gg;)geagl%ﬂaﬁ;[ggg;z ggﬁi’}ﬁfggg llgglﬁgfeund a Gin [ Zitrone | Zuckersirup | Basilikum
THEOPETRA - TSILILIS 0,/5L 31,00 BOMBAY GIN & TONIC 10,50 wahrenden Tradition in der Rezeptur und Destillation. TEQI."LA SUNRISE . . 11,50
Tracken, Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Syrah, Limiona o N I C 0UZ0 VETO GOLD 2L AUF EIS 3 40 Tequila | Orangensajt | Zitrone | Grenadine
;\romen von SCZWWZE” ﬁnd Ir]m” F/;;Jcﬁten. llm M[;”d uppig m/t re;lch;n Tun: /nenl,( 4d Dieser bekdmmliche Ouzo wird zu 100% aus der Destillation mit Anis AMARETTO SOUR 10,50
fomef von Sthwarzen Fruchten und einem Komplexen wuirzigen Nachgeschmaci. gewonnen. Ein duftendes Destillat mit dem feinsten Geschmack fiir den Gaumen. Amaretto | Orangensajt | Zitrone | Zuckersirup

NEMEA ST.GEORGE - SKOURAS 0,751 33,50
Trocken, Rebsorte: Agiorgitiko | ’ O.UZO NO .7.GOL.D oy ALl AR GIN FIZZ 1050
Aromen der Johannisbeeren mit siiRen Gewiirznaten, reifen Erdbeeren und mit einem & e E/n;(e.xqumte Mischung aus 55_”76” 7’/”3 /l\(”’s' Kaga”‘,jif ol Gin [ Limette | Zitrone | Zuckersirup | Soda
Hauch von Anis. Im Geschmack ist der Wein ausgeglichen, rund und mit leichter Saure. MARACUJA MINZ LIMONADE w00 ;]ZO%I%ZSS ttll; %th enweise in traditionellen Kupfer Destillierkolben. 0UZO LEMONADE 1050
SYRAH - AVANTIS 0,751 36,00 Maracujasaft | frische Minze | Soda AP L AUF ES 410 Quzo Plomari | Zitrone | Zuckersirup | Frische Minze | Soda
Trocken, Rebsorte: Syrah , , o ,

' o o HIMBEER BASILIKUM LIMONADE 5,90 7 GREEK NEGRONI 1090
Purpur Rate Farbe. Komplexes Bukett mit typischen und vielseitigen Diften. Himbeerpiree | Basilkum | Sodo mel’; ;EZZIZITELZ;([I/(S ’[’;1 g zaga fg Z{’E‘Z’nglxi’[flzgt‘;’z gﬁ%ﬂkm der Zutaten s
Im Geschmack ist der Syrah von Avantis sehr voll und gut ausbalanciert. i
Geschmacksbalance auf hohem Niveau, mit einem besonders langen Abgang. ROSMARIN ZITRONE LIMONADE 5,90 TSIPOURO TO KALO MAS 2CL AUF EIS 3,40 MOJITO - 10,50
MOUHTARO - MUSES ESTATE 075 44 00 Rosmarin | Zitrone | Soda Top-Qualitit der Trauben, Wasser aus natirlicher Quelle. Rum [ Limette | Rohrzucker | Frische Minze | Soda
Trocken. Rebsorte: Mouhtaro ' ' Das Destillat reift fiir mehrere Monate in Edelstahltanks. LONG ISLAND ICE TEA 13,50
Uppige Aromen von Waldfriichten, schwarzen Johannisbeeren und Kirschen. TSIPOURO AGED SPIROPOULOS 20L AUF EIS 5,40 Wodka | Gin | Tequila | Rum | Triple Sec | Zitrone | Cola

Vollmundiger Kdrper und intensive Aromen mit einem langen Abgang.

Der Geschmack ist reich und anhaltend, mit Aromen der Eiche,

CUBA LIBRE 9,90

AGIOS CHRONOS - AVANTIS 0,75L 53,00 BACARDI COTA 890 ‘ belagern den Gaumen und lassen einen langen schokoladigen Nachgeschmack. Bacardi White | Limette | Cola

Tracken, Rebsorten: Syrah 92% - Viognier 8% .

Extrem reich, mit intensiven Aromen. Sehr komplexes Bouquet ABSOLUTVODKA LEMON 3,30 METAXA L2* STERNE e(L430 G&KD%I\-;? EERE| 890
mit typischen und vielseitigen Diiften. Im Geschmack sehr einzigartig voll und rund. HAVANA COLA 8,90 METAXA GRANDE FINE 215,90 | p T S— :
Tolle Geschmacksbalance auf hohem Niveau, mit einem langen Abgang. JACK DANIELS COLA 9,90 METAXA PRIVATE RESERVE 201750 imette | Orange | Zucker [ Ginger Ale

ey

RETSINA - MALAMATINA
Geharzt, Rebsorte: Roditis

CAMPARI ORANGE 9,50
05L 13,00

(mindestens 30 Jahre gealtert)

TEQUILA SIERRASILVER 2CL  2.90  AMARETTO 4CL

IPANEMA 8.90
Limette [ Rohrzucker | Ginger Ale | Maracujasaft

STRAWBERRY GARDEN 9,50
Erdbeere | Zitrone | WildBerry | Limette | Rohrzucker | Minze

Gldnzende goldgelbe Farbe, mit einem einzigartigen Aroma.
Wohl ausgeglichen und angenehm harzig im Geschmack.

Iu_, ABSOLUT VODKA 2CL 350  CAMPARI4CL

VIRGIN RASPBERRY MOJITO 9,90
WildBerry | Limette | Minze | Himbeere

KECHRIBARI RETSINA - KECHERIS 0,51 16,00
Geharzt, Rebsorte: Savatiano
Der etwas andere Retsina. Der Wein besitzt einen langen, fruchtigen und geharzten Abgang.

[0 BACARDI 2CL 350  BAILEYS 4CL
TT] SAMBUCA 2CL 2,90  JAGERMEISTER 2CL




